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1. Обшие uоложения

Настояrцее Положение tl порядке {}ргани.зациL| пи"rания абучаюulихся
государственных и м)iниi{ипапь}{ых образовате-lьных организаций Иркутской облас-ги
(да:rее - Поло;кенлте) разработано в соответствиI-I с Федеральньrм законом от. 29 лекабря
2012 года N9 27З-ФЗ <Об образован}{и в Российской Федерации) (дапее - Закон об
ОбРаЗОвании). санитарно-эпидемиологическимиправилаl\{и и r{ормами СанПиН
2.З12.4.З590-20 кСанитарно-эllидеN.{иологические требования к организации
обrцественного питания населения), СП 2.4.3б48-20 <Санитарно- эпидемиологические
ТРебОвания к организацияN{ воспитания и обучения. отдыха и оздоровления детей и
мОлодежи). методическими рекомендациями по организации питания обучаюrцихся и
ВОСпиТанников образовательных учреждениЙ, утвержденными приказом Министерства
Здравоохранения и социаJIьного развития Российской Федерации и Министерства
образования и науки Российской Фелерации от 11 марта 20ll2 года }ф 21Зн1178.
рекоN{ендация1\{и по организации питания обучающихся общеобразовательньIх
ОРГанизациЙ. vтвертtденными р}ководителем ФедеральноЙ службы по надзору в сфере
ЗаЩиты прав потребителеЙ и благсlполучия человека от 18 мая 2020 года Nb МР 2.4.0179-
20, Федеральным законом от 2 января 2000 года NЪ 29-ФЗ <<О качестве и безопасности
ПИЩеВЫХ ПРОДУКТОВ), СанПиН 2.З.2.1078-01 и разделам 2 и 22 Единых санитарно-
ЭПИДеL,{иологическ}lх и гигr{еничеокрlх требований rc продукции (товарашr), подлежащелi
санитарно-эпидемиоjIогическому надзору (контролю) (гlриложение Jф 2), ,чтверхценньж
решением Коп,tиссии Тамоrкенного союза от 28 мая 2010 года Ns 299 <О приметIении
санитарIlых мер в таможенном союзе)).

flaHHoe Положение разработано с целью создания оптимальньж условий для
организациИ поJIноценного, здоровогО питаниЯ обучающихся в IIIколе, укрепления
ЗДОРОВЬЯ ДетеЙ. недопущения возникновения групповых инфекционных и
неинфекционньж заболеваний. отравлений в общеобразоватепьных tlрганизациях и
определяет осIlовные цели, задачи и требования к организации питания обучающихся в
школе. условиям и срокамхранения продуктов питания, устанавливает возрастные нормь]
ПИТаНИЯ, а также порядок поставки продуктов. Положение устанавливает oTBeTcTBeIlHocTb
лиtI, участвуюtцих R организации питания. определяет учетно-отчетную док}ментацию по
питанию.

организация питания в общеобразовательной организации осуществляется на
договорноli основе с (поставщиком)) как за счёт средств бюдrкета (федера,тьного,
региона"IЬного. муницишаJrьного). таК И за счеТ средств родителей (законных
представителей) обучающихся и иных внебюджетных источников.

ПОРядОк лоставки продуктов определяется муниципа-цьЕым контрактом и (или)
договором.

Закупка и поставка продуктов питания осуtцествляе,Igя в порядке,
установленноМ Федеральным законоlчr J'lb 44-ФЗ от 5 апреля 2013 года <О контрактной
системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и
муниципацьных нужд> на договорной основе, как за счет средств бюдrкета (федерального.
регионацьного, муниципаrIьного). так и за счет средств платы родителей (законных
представителей) за питание обучаюшихся в общеобразовательной организации и иньIх
внебюджетных источников.
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0рганизашия питания в школе осушествляется штатными работник
общеобразовательной организаuии (работниками предприятия обшlественного питания).

Положение является локальным нормативныN,I актом МКОУ COIIJ N! 17

Р.П. ЮТЫ, ПРинимается на Педагогическом совете и yтвер}кдается пр}rказом директора
общеобразовательной о рганизации.

fiействие настоящего Положения распространяется на всех обучаюrцихся
школы, родителеЙ (законных представителеЙ) обучаюцихся. а также на работников
организации. осуществляющей образовательную деятельность.

2. 0сновные цели и задачи организации питаIIия

ОСнОвной целью органLlзацлrи пI{,tания в школе является создание
оптимаlьных 5lсловий для укрепления здороtsья И обеспечения безопасного 11

СбаПаНСированного питания сlб5,чающихся. осуществJrение контрOJянеобходишtьtх условий
для организацI,{и питания_. а также соблюдение чсловtтй поставки и хранения прод,Yктов R
организаrtиI.l, ос\,tцествляюrцей образоватеjrьцiю деятеjlьность.

.ос:новныпли задачами при организации питания обучаюшихся являются :

обеслечеtсие обyчаюtцихся питанием. сOответств"чющим l}озрастнылчl

фИЗИО:rОгическим потребностям в рациона,ilьнсlл,л исбалансирOванноN{ питании,
ГаРантt{РоRаI"l}IOе качество и безопасtlость прIтания и пи1l1евых проJгу*ктOв,

испопьзуе\{ых в питании;
ПРеДУпрежденl.iе (профи:rактика) сред1{ обучающихся шкOпъi

ИНфеКциоt-tных и неитrфекциоFIных заболеванилi, связанных с факторол,{ питания;
ПРОПаганда принципов здOрового образа ,киз}Iи и правиjlьного }I гIоjlноценного

шитания;
соrIиальная поддержка детей из социальнtl FIеза,пlищенных.

матообеспеLIенных и селtей. попавших в труцную ж}lзненную ситуацию:
МОДеРНИЗаЦИЯ Обор_vдOвания шкоjIьных пиrцеблоков в соответстви!I с

требоваллиями са}iитарных HopN,{ и правIiл, совреI,{енныхтехнологий ;

ИСIIОJ]ЬЗОвание бкlдже:гных средств. вьiде-Ilяемых ria организацию пltтания, в
СООтветствии с требоtsанияNIи действчютцего законодательства Российской Федерачии.

3. Требования к переоналу и помещениям пиrцеблока

Л"ц". посту-rrаюtцие на работу в образоватеJIьнyю орга}lизаци}о lto
направ-:lению организации обrцественного пIlтания. ]1олжны соответствоtsать требсlваниял,r.
КаСаК)щимся прохождения иN{и профессr.rонацьнот1 гигиенической tIOдt,отовки и
аТТеСГаЦИи. предваритеJIьных и периодиЧеских л,{сдицинскl-Jх ос]\{отров, вакцинации.
yстановлснЕым законодательство\.{ Российскоii Фелерачии.

h4еДИЦИНСКиli персонац иjIи на:jначенное oTBeTcTBe}tHOe _rlицо l]

Обrцеобразовательной оргаЕrIзации (.rлен комиссии ло контролю за организациеli и
качествоll{ питания. бракераж1, готовоli прод,чкции). шроводит е;IiедневныI-{ осмотр
работников. занятых изготовление\.{ продукции питания и работников, непосредственI{о
контактир}тоIцих с пиrцевой пРол\'кцией. в топ.t числе с продовOjIьственны},{ сырьем. на
на-IIичIIе г,нойничковых заболеваний кожи рук и открытых поверхностей те-ца. признаков
лIнфекционньг; забо:iеваний. Л"ца с кишеЧными инфектдиями. гr*ойничковь{N{и
ЗабОлеваниями Koirt}i рук и открьттых поверхностей тела, инфекцлтоннып,lи забо;Iеваниями
должны BpeN{eHHo отстраняться от рабо гы с шищевы}ш 11родуктами.

Д-ЦЯ ИСКJ'lЮченIш pi{cкa микробиологиL]еского и паразитарного загрязненitя
пиrr{евоЙ продукции работники пrлrдеб;rока uIко-цьноЙ столовоii обязаны:

оставjтять в индивидyа,тьньн шкафах или специацы{G отведеннь{х мес.rах
оДеЖДу ВТороГо и l]реТЬеГо слоя, обl,вь- головной убор, а TaKiKe иные .lIичные Bei]ipl и
хранить их отлельно от рабочей одежды и обри;

СНИ1,1ать т] специально отведенно]u месте рабоччю одежду, фартчк" го;rовной
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убор при пQсеш{ении туалета либо надевать сверх!,хаJlаты; тIцательно п4ы1ь р)iки с мылом
иjtи и}Iьiм моюIди\,1 средством для p"vк шосjrе посеIдения туа[ета;

сообпIатъ обо всех случаях заболеванлтй кишечнылtи инфеклияN,ltl у членов
се},Iьи,. протiиваIоrцих совместно- N{едицинскому работникч иjIи oTBeTcTl]eHHo\,Iy лицу;

I{СПОльзОвать олноразовые пераIатки при rторциtl}lировании блюд.
приготовJIении холодных закусок. сапатов. подпежаItIие замене на новые при нарушении
их целOстности }1 после санитарно- гигиенических перерывов в работе.

4, Требования к осЕащению пишlеблока

Ihrrцеблок ДjIя прtlготоt]ления rrищи должен быть оснащен технл{ческ1,Ilч1I.1
средствами дjrя ре€Lгtизации технOJ,Iогического процесса. его части иJIи техно-цоги.rескойl
операi]ии (технt-lлогическое оборудование)_ ко]lt)JI{льныN{. \{оеLIным оборудованием.
и[IвеI{тареN,I. пос) доI"r (одноразового испо-цьзования. при необходrтптос,ги), тарой"
изготOвJIенныhfLI иЗ п{атериапов! соответстВуюшLrХ требованиям. llредъявпяемьiЕ{ к
ý{атериацам. контактир__Yюшим с шиrцевой прод}кцией. устойчивыми к деriствило моющi.{х
и дезинt}ицируюlцих средств и обеспе.тиlзающи\tl.I усjlовия хранения, изгOтовления
пtтщевой продукциrI.

пиlцgý.хбк дол}кен быть оборудоваI-t исправными системами холодногtr и
горячего водоснаб;тtения" водоотведения- теплоснабжения. вентиJIrIJlии ,l tlсвеще}{ия.
которые до-II}кны бытъ выполнены так. .lтобы исклlочltть риск загрязнения пиtllевоir
lIрод)iкции.

Для ilродOвоjlьственЕого (ttишlевого) сырья и готовоi1 к улотребJlеник)
пиrцевой про;l}кции школьной столовой доляiньi использOваться раздельное
технологиtlеское и холOдильное обор}цование. произвоjlственные стOльт. разделочвый
инвентарь {маркированный "lrюбым способом), iчrногооборотные средства упаковки Lt

кухонная посу,да.
С]толовая и K\xoHHaJ{ IlОСJ-Да и инвентарь о]lноразOвого испOjlьзован}Iя

дол}кны прил,lеняться в соо,гветствии с п,{аркировкой по их применениIо.
РазделоT ный 1{!{вентаръ для готовой lI сьrрой проД}'кlillи доллiе}t

обрабатываться и хранитЬся разде-цьFIо В rrроизводственньIх цехаХ (зонах. у-.rас'rках).
IIов,горное }iсllо-r]ьзоl]ание одноразовоi,r пос}.лы pl иFlвенl,арязалрещае.гся.

Зоньт (участки) и (или) размещенное в Hl{x обору;tование, яв-цяюцIеесrl
источ[{иками выделетiия газов. tIьiлL{ (ь,rучноli). в,r]агIi. тепла долхtнъТ быть rэбсlрудованы
ЛОКа.r'lЬНЬТМI,] ]]ЫТЯiКНЫМИ СИСТе}.,lаNIИ, КОторые Nr0гvl Irрисоединятъся к систеN{е вытяiI(но!-I
веIlтиляции проIтзводственных поплещений. Возлlх рабочей зоны и параh{етры
микроклимата долiкны соответствовать гигиеническиN,I нормативап,{.

Складские Iтоh,{ещения для хранения прод}iкции доJD,ltны быть обор_удOваньi
приборами для измерения относительной влажности и теNlперат_Yръi воздуха" хOJодилъное
оборуловаIrие-контрольными Tepý{oмeTpa\,{}r.

В помещен[Iях г{иlIIеблока не доrжно быть rтасеко},IыХ, птиц, l-рызунов. а
также не доJтжны сOдер}каться яiивотные.

В ПРОИЗвОдственньtх по\,{ещениях не д(_}п,vскается хранение jIич}Iых веrцей и
выращивание комнатных растений.

МИНИмапьный перечень оборудования производствеIIпых поltтещений
столовых образовате-цьных организаций и базовых предприятий питания обозначен в
Таблице б.18. Постановления Главного государственIlого санитарного врача
РОССИЙСКОй Федерации от 28 января 2021 года Jф 2 (Об утверждении саIIитарнъIх
правиЛ И норМ СанПиН |.2.3685-21 <<Гигиенические нормативы и требования к
ОбеСПечениюбезопаснOсти и (или) безвредности для человека факторов среды обитания>.

5. Порядок поставки продуктов

Порядок поставки продуктов опреде,чJ{ется дOговороп,т (KoHTpaKr oM) fuIе}кду
обrцеобразоватеjтьi{ой организацией и ilс)ставrrlикоь{.
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ПоставщlЛк поставjU{ет прод_YК,гы дjlЯ организаЦии питанИя;tетей (да;rее-товар.
пищевые прOдукты. пишевая пролукция) товар отдельны\{и партиями по заявка},I
образовательной сrрганизащии. с N,{oMeHTa подп}iсанllя контракта,

IlocTaBKa товара осYrriествляется путем ег0 доставкI{ лоставщиком на склад
прод}ктt}в образоватеэrьн ой 0рганизации.

товар передается в соответствии с заявкой сlбразователт,ной организац!ir{!
содержашей дату поставки. t{аименоваI{ие и количество товара. подлеяiащего доставке.

Транспоlэтi{ровк}, l]}tщeBblx продуктов проводят в условllях, обеспечиваюIJIих
их сохранность и rrредохраняк)Iцих от загрязнения. flоставка ilиlцевьIх прол,чктOts
осуществЛяе,тсЯ спецрlациЗироваrrныМ транспорТом, имек)щи\.1 санитарный паспорr.

"говар доп}кен быть l,пакован над]Iежаlциýt образом. обеспечrтвающим его
сохранность при перевозке и хранени}l.

I1РОдукuия поставляется в одноразовой,члаковке (гаре) произtsодителя.
LIa упаковку (тару) товара доJжна бьiть нанесена л,{аркировка в соответствиi.I с

требованиями :}аконодательства Росслtйской Федераuии.
Прие-l.т пilщевой продчкции. в ,tо},I чIrсле продоволъствен}lого сырья. на

пишдеблок дол}iiен ос},ществляться при наличии NtаркирOвки и товаросопровсlдительной
докуN{ентации. сведений об оценке (подтверlttдениlt)Сtlоlggrarолlя. предYсм0,1реttньiх в To}t
чис-rте техническип,{и регламентаNf и.

В слYчае ЕарYшений ус",rовий и реiки},,{а перевозки. а также отсYтстI]ия
товаросOПроводите:rьнолi док\,ментации И \{аркL{ровки Ilищевая продYк]{ия и
Ilродовопьственное (пищевое) сырье на пищеблоке не 11ринимаются.

fiocTaBKa и перевозка (транспортирован!Iе) и xpalleHиe продово-qьственногti
(пищевого) сырья и пиrцевой прод}кции долх(ны осyществл яться в соответствии с
требованиями соотве IствуюtI{ихтехнических регламентов.

Входной контролЬ ПОСТ}.паюrцих прод,YктOв осуществjlяется ответственнь]N,,
лицом. Результаты контроля регистрируются в }курнаце бракераж:а скороrlортяlцихся
пиIцевых продуктов. пOступаюЩих }Ia пишеблок общеобразовательной организацrIи
(примерный образец tlредставлен в Приложении З).

б. Условия и сроки хранения продуктов

Приемка Il хране}лие продуктов п}lтания доJжны находитъся под стрOtтlм
коI-iтролех{ директора образовательной организации. завед}тоцlег0 производствоil.{ и
кладовlцика- иного _чпOлномоченногqэ Еа это -rица обцеобразовате.;tьной организации.

Г[ищевые продукты. постчпающие в общеобразовательнук) оргаI{изацик).
дол)Itны и},tеть док,YN{енты. сеlэтификаты соответствия. ин\то док}ментац1iю-
подтверя{даюIцие их п роисхоаtдение. качество и безопасность.

Не доп,Yскаются к приеNI}, шиrцевые продукты с признакаl{и
недоброкачественности, нарyшенноr1 },паковки, а также прод,чкты без
соtIровOдительньж доку\,{ентов, подтверждаюtцих их качество и безопасность, Ife имеющие
Nfарк}Iровки. в сjr},чае есjtи наrичие такой маркировки IIредусл,tотрено законодатеjlьствоh{
Российской Федераrдии,

!ОКУМеНтация- удостоверяtоцIая качество и безоriасность продукции.
маркировочные ярлыктt (иrи и\ колии) _ft),TжHbl сохраняться до оконча,ния реtLцизациI{
проj{укциLI.

Сроки хранения lI реацизацrти особо скоропортя]цихся пролуктов дол;riны
соблюдаться l3 соответствии с санl-{тарно-:]пидеlu{иологически1,Iи tIравилами j.I

норj\{атиI]ами.

ТТТко;Iьная столовая обеспечена хOлодильными камераь{и. Кроме этого.
11меются кладовые для хранения сухих rrродуктов. таких как мука. сахар" круIIы,
]\{акароны. LI дJIя овошей,

Складские помеIIJения (кла,ltовые) и холодиjlьные камеры необходипtо
содержать в чистоте. хорошо проветривать.
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7. Требования к прIIготовленной пишlе

в цеJIях предотвраlцения на пищеблоке размножения паlогеFIных
микроOрганизмов, профилакТIлки кишIеЧных инфеКций не ilOпycкae гся:

a. }{ахо}кдение на разда.lе более 3 часов с Mol{eHTa изготовлеFIияготоtsых блюд,
требуюших разогревания rIеред уrотреб;rением:

l] РаЗмеrцение на раздаче дrrя реа[изацL{}t хо.]lодЕьI}a блюд- коriдитерских
изле;tий и наIтитков вне охлаждаемой витритлы (хо.lтоди,тIьного оборулования) и реализация
с нарушеНиеNl YстаНов;IенЕlыХ срокоВ годност}1 и чсловий хранения- обеспечивающих
качество и безоrrасность продyкции:

.l замораживание нере:lлизованньIх гOтоRых блItrд д,lя пос.rlедYющей
реализации в др}iгие дни;

i приRлечение к прIIготовлению. пL)рциоllированиtо и раздаче кулilнарных
изделий посторонних лиI{. вкjIючая пepcoнail. в должностлтые обязанFIоg,l.и которого fiе
входят },казаннь]е виды деятеJ-lьност}t.

В IlеjIях контроля за рискоi,t возЕикнOвения условий для разL{нOже}lия
IIатогенных -\{икроорганиз\,1ов необходимо вести е)itедневнyю регистраIIию показателей
ТеМIrеРаТJ"рного режиt{а хранения пиtцевоI",l прод},кциIт в холодильном оборудовании rт

ск.I1адских помеlцениях на бумажноп,t и (или) эJек,гронном носитеjlях и влажнс}сти - в
складских поN{ещениях,

С целью N{инимизацLlи риска теп-rIовOго воздействия лjlя кt]нтроjlя
температУры блюД на Jrинии раздачи дол}кны испо,IIь:]оваться термоме.гры.

Т'еМПеРатУра Горячих жидких блюд и LI}tьгх горячих блrод. хOJlодЕых cyltoв,
напитков, реаIIизyеN,tых через раздачу, должна соответствовать технологические,{
ДОКУ\,IеНТаМ.

8. Нормы питания и физиологических потребностей детей в пищевых
веществах

С)бl"rа16*""a" обrцеобразовательной организации полlqаlgт питание
согпасно установ"ценноi\{}/ и Y],вержденно},{ч директоро&{ llIKo"iTы реiItиN{у питания 13

зависимости от llx реяtи\{а обч.lенртя в образовате-чьтrой организации.
Питание детей осуIцествЛяется в соответствии с trIеню. утвержденны\,i

директорt]1,1 общеобразовательноЙ организации и согласованныМ с TeppиTopllrLrlЫ{bШ{
отделом (уттравлениелт) Роспсlтребнадзора.

R СЛУ-Чае ПРИв,цечен1,Iя предприятltя обшественного ш!tтания к организац1,114
пи,гания ;'lеТей в школе. ]чiеню дол}кно утверждаться руководителем ltре;lпрLIятr{я
обrцественного питания, согласовываться директоро},t шкоJlы и территориальным отле-аOм
(,члравлениелт)Роспотребнадзора.

Меню является основным докYl\,tенто]!{ дjIя приготовпения пищи на tllлпдеблtlке
обrцеобразовательн or,i организации.

Втлоситъ изменения в утвержДённое меню, без согласOваЕия с директор{)\,т
oрганизации. осyirlествляюшей образовагельную деятель}tость,запреш ается.

в слуlае необходимости в}tесения из]uенений в il{енIо |несвоевременный
завоз продуктов" недоброкачественность тrродl.кта) медиr{инскиr,r работникоtчt школы
сOставляется объяснr.ттельная записка с указание},1 ilричины. В меню tsносятся из}tенения и
заверяюl,ся подIIисью директора шко:ILI. Исrтравления в меню не допускаются.

основное менЮ разрабатывается на период не менее дв}х недель (с 1,.reToM
реiкима оргаI{изацttи) д-ця KDItJtlIi возрастной Iрчшы детей.

масса порций для детелi должна строго соответствовать во:]раст.y
обl,чающегося,

При составлен}Iи меню дпя 1пко-rIьнико1] в возрасте от 7 до 18 JTST

учитывается:
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[ средНеС}iтоltный набор продуктов дJIя ка.}лtдой возрастной гругtпьт:
a] объём бrrюд для ках{дой возрастной группы;
il нOрмы фlтзиологических потребностеЙ;

l выход готовых б;rюд:
.] нормы взаиý{озамеЕяемостI{ прOдуктов пр}r приготовJIении блюДi
l требованИя Роспотребналзора в отношеНии запрешёнi*ых продуктов lT блклд.

испоJiьзоВанl{е которых можеТ стать при.rиной возникнOвения желудочно-кишечноi.0
заболевания и-rtи отравления.

fопускается замена однt]го вида пи1]Iевой прод_чкциrI, блюл и к_Y.rтинарньж
издеrий на llнb]e виi(ы пиi.uевой лродукltии. блюд и кчл}IнарнЬlх иЗilелий в соогветс.гвии с
таблитlел't заNiе}lы пиrцевой прOдукции с \,tleToм ее пищевой тlенлrости.

fiоп,vскается корректировать меню с учетом кли\,tато-географических.
ЕационаJIьньгi^ конфессион;L{ьньж и территориальньIх особенност,ей питания населенIiя"
шри yсловии соблlодения требований к содержаник) и соотношению в рационе питания
летей основных пищевь{х веществ.

- Для дополнитеj]ьного обогащеrrия рацрIона питания детеi.t
МИКРО}IJ*ГриентаNIи в меню должЕа использоваться слециализироваItная пищевая
rIродукциЯ промышпенногО вылуска, обогащенные вlIтаминами и rч{ИКРОЭЛементаL{и, а
также вита]чIиниЗирова}Iньlе напитки промышIленногО вып}rска, Витаминньте ыапитки
ДОЛrhНЫ ГО-ГОВИТЬСЯ В СООТВетствиI4 с пр}l"таI,аеN,IыN,tи Llнструкц].{я\{и непосредственно перед
раздачеlYт. Залтена витаминизации б-цюд выда.iей детяпl полIiвI-lтаминных llpeпapaToв не
лопчскается.

в целях профилактики йододефицитных состояний у детей должна
использоваться солъ поваренная пиrцевая йодированная при пригOтовлении блrод и
к},линарных изi{елий.

}{а инфорL{ационных стендах школьной столовой ра:]}.{еrцае,l,ся сjlедуюш]ая
информация:

! ежедневное ]uеню основног0 (организованного) питания на учебный день
дJlя всеХ возрастньiх групп обучающихся с чказание},{ наименованL{я и времени IIрие]\{а
lIltщи, наI{}{енования блюда. \{ассьт порциI1. ка,торилiнос rи пOрции ;

9" [Iорядок организации питания в обшrеобразовательнолi
организацIIи

ОрганизаЦия питаЕИя об,vчаюrцихся в обrцеобразовательной организации
является обязате-пьным направлением деятельности обrцеобразовательной организации"

Обучаюшиеся по образоватеjIьвыN,.{ програr,{ý{аN{ начапьного обшего
образования в государствен}iых И N,lуниципацьньiх образоватеJIьных оргаlнизациях
обеспечиваются учредителями такr{х сrрI,анизаций не \{енее 0дного раза в день бесплатным
горячим ПиТаIrIиеN'{. предусп,{атр}Iваюrцим наJIичие горячегtl блюда" Ее считая горячеi-q;
напитка, за clteТ бюд,кетных ассигнований федера,тьного бюд;кета, бкrджетов сyбъектов
Российской Федераuии" местных бюджетов 1,I ttнbтx источников финагrсIФован}{я.
предусN{отренных законодательство},l Российскоl-,т Федераrrии.

обеспечение f{итанием обучаюlцихся за счет бюджетных ассигнованtлй
бюджетов сvбъектов Российской Федерации осуществля€тся в слччаях и в порядке,
которые установJ]ены органамLl гос.Yдарственной ts].IасТи субъектов Российской
Федерацtти. обучаюrцихся за счет бюдrкетных ассигнований местньтх бюджетов - органами
местно го с а]\{очправjтения.

Адмrtrrистрация мкоУ соШ }ls |7 р.п. Юрты обеспечивает принятие
t)рганизационно-управлеI{LIеских решений, HaпpaBjleнHblx на обеспечение гOряtIим
г{итанием обl,чаюшихся. rтропаганде принцлrпов ,{ саЕитарно-гигиенических осноR
здоровоГО пIIтаЕия. tsедение консYльтационнолi и раз,ьяснИтельноЙ работЫ С РОЛИТеJIЯ]1{И
(законньшrи представителями) обу чающихся"
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При нахоittдениrт детей в обшеобразовательной органI{зации более 4 часов
ОбеСпечивается возмоlltнOсть организации горячего питания. При продопж!lтельности
:]КЗамена от 4 часов и бо:тее обучакlrlrиеся обеспечиRаются питанл{еN,I. Независиц.,tо от
шрололжl,iте"цьЕIости экзаNIена обеспечивается питьевой режим. При проведении экскурсий.
ПОхОдов" поездок пита}iие органI-{зованньж групп детей осуществ,1-1яется с ptHTepBa[aMId I{е
более4 часс}в.

ДЛЯ ОбУЧаЮщихся школь1 пред}rсматривается организация лlзухразL)вOго
горячего питания (завтрак и обед), а таItже реализация (свободная продажа) готовых б:tюд
и буфетной продукции. Обучающиеся- находяrциеся в гр}iппах продjrенного дня,
ОбеСпечиваются трехразовьI1,I питаниелт (завтрак, обед lt по,тдник) в соответстви}l с
СанПиlI 2.3i2.4359a-20 <лСанитарно*зfiидеN,Iиологические требования к tlpl анизаi{иIl
общественного flиl,ания насе-цения)).

Изготов;тение продукции долхtно ilроизволиться в соответствиt{ с Nlеню,

.YТtsержДенным (сог;rасованньп.i) lиректороАil шкоJ-lы и-]Iи уполноNIоченным и1,I jlliцоь,I" по
ТеХНОjjОГИЧеСКИ\{ ДОКУN,IеНТаfr{. В тО},{ ЧИСле технолOги.тескоЙ кар,ге. техник{J-
ТеХНОлОгическоЙ карте, технологическоЙ инструкцI{и. В этом дOкY},{ент,е долrкна быть
ПРОпиСана температ_yра Iорячих" жидких и иньIх горячих блюд_ холOдньiх cyl]oB и
наПI{ТкОВ. I,1аименование блюд и кулинарных изделий" указываемых в л,Iеню, ilолхtны
соответствовать их наи\{енования1{. )iка.]анным в технологических дOку\{ентах.

При формировании рациона здоровог0 l]итания и меню при организацlIrI
ПиТания детей в шIкоJIе в школе до-rriiti{ьI соблюдатъся след}тощиетребованltя:

(Организованного) N{еню" включаюш{его горячее п}lтание" дополнитеjIъное питание. а
ТаКЖе индLrвидyальное х,lеню для детей. нy}l(дающихся в леLIебношl и дIIетическоI,I питании
с }'чето}{ требованиЙ. содерrкащрiхся в прило}кениях NЪ 6-13 СанПиН2.312.\ З590-20;

N4еню дOлжно предусматривать распределение блюд. кулинарных. мyчFlых,
кондитерL'ких и хлебобулочньLх изделtтt1 по отдельным приемаN,I пиIли (завтрак. BTopoit
ЗаВТРаК. Обед. по;1дник,.yжин. второЙ чжин) с yчетом схедуюrцего: при oTcy-TcTBL{{.I второго
Завтрака каторийность с,сновного завтрака доjlх{на бr,rть увеличена на 59lо cooTBe,IcTBeHHO;
ПРи 12-часовом пребывании возмо}кна органrrзация как отдельного по,цдника. так и
{(ушлотt{енного) полдника с вкJючеtlиеlt блк-lд },жина и с раLrпределениеN,t калорийностлт
С,vТОЧНОГО РациOна З0%; допускается в течение .1ня t}тступление от нор}{ калirрr.IЙtности rlо
OтдельЕiыN{ приемам пищи в пределах +1-5% при Yсповии. ч,го средний %о пlтщевой
ЦеЕНОСти за педелю бу;rет соответствовать HopN{aM. пр!rведенным в Прилохtенttлt 1З. по
каждому приел.{у fir{щи:

L На ЛеРИОД ЛеТНеГО ОТ'ЛЬна yl оздоровjlеrrия (ло 90 днеЙ), в выходriые.
ПРаЗдничные и канI{кчлярные дни, пр}I повъ{шенItой ф1,1зlтческой нагр,чзке (спортив}Iые
Сt]РеВНОВания. слеты. сборы и ToMv полобное') нор\,Iы питания" вкл}очая ка_шориЙность
cyтOlltloгo рациона. должны быть уве"личены не менее чем FIa 10% в день на кa>кдого
человека;

l] РаЗРешается проLlзводить заменy о,lде_цьных вI{дов пиrцевой прод/кции в
СOОТВеТСТВИРl С СаНИТаРНЫМИ ПPaBI,1.r]a\{l1 И НОР\{аN{И В ПРеДеЛаХ СРеДСТВ" ВЫДеЛЯеП,{Ь]Х на
Эти це;III организациям для детей-сирот и детей,оставIIIихся без шопечения родителей;

i ДЛЯ детеЙ-сирот и детей" остаtsшихся без попеLlения родителеl|. Jtиц из LIисла

Де'ГеЙ-СИtr-lОТ и детеЙ_- оставцIихся без попече}{ия родителей. .;1иц. потерявtIIих в гrерио;,]
ОбУЧения оборiх родителей или единствеtIного родителя, бо_,1ьнык хроничесrrой
ДИЗеНТеРИеЙ. т.vберкуjlезOл,r. ослабленных детелi, а так}кедля больных детей, находящIтхся L]

изоJIяторе. устанавливается l 5- процентная

надбавка к Hopмail,I обеспечения. rrриведенным в т,аб-lrице 3 приложения Ns 7 СанПиН
1-,312.4,з59а-20..

летей-сирот и детей, оставшихся без шOпечения родителей, ЛИЦ, потерявших R период
0бучения обоtтх род1.Iтелей ил}1 единственнOго РоДите;tя" нYждающихся в -rтечебном ra

диетическом питаниIl. по согjrасоtsанию с органами здравоохранения и органа\{и опеки и
поuечительства, определяются виды Питl{gggfi лрOдукцрrIт тт блюда С ,ЧЧеТО*-I забо:rеваний
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"vказанных 
лиц;

l дjlя летей-сирот и детей. оставшихся без пOпечения родr,lтелеIi. пI таI{ие

детей должЕrr бьтть rlрган{{зовано 5- б разовое R счтки гIо местy факти.rеского пребьiRания

ребенка;
шри организORа}lных перевOзках груllгl детей автомобильнъш{, i]одtlым и

другIIми видаfo{и транспорта и при проведении массовых Nlероrrриятиiт с участием детей
менее 4 часов доп,yскается использовать наборпиrцевой продукции (<сухой лаек>>), свыlilе
4 часов (за иск"пю"rением ноttного времени с 2З.00 до 7,00) - долхtно быть органIl:}ованt-l
горячее питание.

Пере.rень пиrцевоГ,t продукции. которая не дOп,чскается при сlрганизаtlрIl.l
ш1{тания детей. приведен в Прилоiкении 9,

В це"itях ко}Iтроля за KaatecTвol,t и безопасностью гiрitготовпенной шиrцевой
прод.yкl иI.I на пиrцеблоке отбирается сyточi]ая проба от каrrtдой шартиLl шрI{гl]тоR-тенной
пиrцевой продукции.

Отбор cyTo.rHoli iiробы rrс},щес,гвляется назначенньiм ответстtsе}Iньтl,1

работниколц шищеблока (члrеноr\4 коN{иссиIj по контролк) за организацией и качество]\,t

IIитания. бракера;rtу r,отовой продукции)- в спецltзJtLIfо выделеЕные обеззараженные и
проп.{аркl-{рованные еi{кости (шлотно закрываюшIlс-ся} отбирается отдельнtl ка}кдOе б,qюдо
и (или) кy";]инарнс)е изделие.

Су-точная проба отблtрается в объеr.tе:
- lrорционные блкlда. биточки, кот,{еты. сырники. оrIадьи- колбаса, бутерброды -

поштучно. в объеме ол-i:ой порции;
- хододньiе закуски. перRые блюда. гарниры и напитк}т (третьи б-пюда) - в количестве

не менее 100 грамм;
порционные вторые бrrюда. биточки" котлеты. колбаса и т.д, осrавj]яютпOшт\.чно.

целиком (в объе;чtс одной порции).
Сyточные пробы должЕы ,краниться не ý{енее 48 часов в слециа-цьно

отведенном в холодl{jlьнике месте/ холодильн}iке при температуре от *2"f--. до
+6.с,

Выдача гсlтовой rrищи дjrя ра}дачи }]азрешается только пос_lrе проведения
коштроля кtlпtиссией по контрошо за организацией и качествоN,{ питания. бракеражу
готовой прOдукции в состаtsе не N,IeHee 3-х человек, Резу;lьта],ы контроля регистрIiруются в
жчрЕале бракеража готовой пищевоrYt продyкцLrи ,

Для предотвращения возникновения и распространения инфекционных и массовых
нелtнфекrtионных заболеваний (отрав,lrений) не допу-скается:

- испольl]ова}Iие запрещенных пиlцевых продуктов;

- испOльзование остатков пиши от предыдуrцего приеr,{а и I1ищи.
fi риготовленн ой накануне;

- Itищевых I1родуктоts с истекшиl!{и сроками гOдности и явными
признакаL,Iи недобрсlкачественности (порчи) :

- овоrцей и t}руктов с налrI!тием плесени !i шризнаками гниjlи,
11роверку качества IIиIJ{и. соблюдение рецептур и технологиLtеских режи},{ов

осуществляет медицинский работник (колtиссия rrо контрохю заорi,анлrзациейт и качеством
г{итания. бракераж,ч готовой продукции). Результаты коЕтроля регистрируются в }кyрнале
бракератса готовойl пиrцевоi.l продукц}Iи обrцеобразоватеJlьной организации.

I} компетенцик) директора шко,IIы по организац}Iи пита}lия входит:

! УТtsеРЖДеНИе еjКеД}lе_ВЕОГО \4еНЮ:

контроль состOяния про}тзводствепттой базы пиrцеблока. заNIена устаревшегtl
оборулования. его рем0}{т и обеспечение запасныл,{и частями,

t] капитальньтй и текуlтlиI"{ ремонт поп,lещений пиlдеблока;
'al контроль соблкlдения требований санитарно- эпидемиологическихправил I.r }Iopbl:

Li 0беспе.ленлtе пиrцебjтока rrlколы достатоLIньIм кOjтиIIество]\{ стO-цовой ti кухогtной
1lос,чды, спецодехtдой, санитарно-гигIIенllческиý{и средствах,{и- раздеjIочнь{\,
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о боруло вание\,l. }I чборочrтыь,l инвентарем ;

L заклIочение контрактов на поставку шродуктов Iiитания гJоставтт{ико\,t,
Реrrtим питаI{ия устанавлrIвается в зaBIlcLt_\,IocTpI от грасРика учебных занятий tt

утверждается директором ш{коjlы.

Работа буфета оргаЕи:jчется в течеЕие всего учебного лття.

10. Порядок организации дополнительного п}lтания пIкольнпков

При организации допо_r]нитехьного fiитания детей в обrпеобразовательной
орl-анизации до]iiitнь{ соб] tю;lаться сJiедуюшtие требования:

]_ СОКИ, НаIrИТКИ. IIИТЬеВаЯ ВОда доjтЖны реализоваться в потреблtтеitьскоЙ vпаковке
ПРОМЫШJТеllt{ОГО ИЗГОТОВ,'IеНИЯ; РаЗЛИВаТЬ СОКИ. НаПИТКИ. питъев,чк} воду в буфете не
доlIу,скается:

, ДЛЯ ОРТ'аНИЗаЦИИ ДОЛО.irНИТеjlьного питания детеЙ в шко_те "цопYскается реализация
ПИЩеВОЙ лРОд,vкции через аш}Iараты лля автON,IаrическttЙ вьiдачи гiиtцевоЙ про/lукции;

l чере:з 
".аппараты 

для автоr,Iати.rеской выдачи допyскаются к реаjшзации пищевtlя
ПРОдукция проN,Iышjтенного изготовления в поlребите:тьской (r,iелкоштччной) упакOвке
(СОКИ, НеКтаРы- стери"ц1тзованное \,{o-iloкo_. молочная ]]родукция. питьевая негаз!трованная
ВоДа, орехи (кроме арахиса). с_чхофр_чкты) а также в лотребительской упаковке не более
l00 ГРаЬ,rМ: ý{учные кондитерские изделия. в Ton{ LIисJIе обогапlенные л,fикронутриентаfu{l.l
(витаминизированные) со сни}J(енным содержанием глютена. лактозьi. сахара) пр!{
СОбЛЮДеllии тРебованиЙ к условиям хранения и срокап{ голности пiтщевой прод_укции, а
ТаК]{tе пРи наличии док)iментовl подтвер;ttдающ{.{х ее качество ибезопасностъ.

11. Порядок органпзации IIитания, предоставляемого на льготной основе

Обеспе.rение I1итаниелr об,r.чаюrцихся за счет бюдхlетньтх ассигЕIоваrrий
бЮДжетов субъек:гов Российской Федерации tlсуществ-тяется в спyчаff( и в порядке.
KоTopbie устаяOtsлены органа\{и госyдарственной в.]1асти субъектов Росс1lлi,ской
Федерации. обу.rакlrцихся за счет бкrд;rtетных ассиl-нований местных бюд;кетов
оргаItаN{и N{естного самоуправjIения.

llорядок организацtли и финансирования пltтания, предоставляемого на
ЛЬГОТНОЙ ОСнОве. опредеJrяется tlбразовательноЙ организацие!"t саN,{остоrll елыtо на
0СНОВаН}IИ РеГИОНальных шостановлениЙ. распOряжениЙ. приказов иных инстр},ктивньiх
докчмент(-)в,регjIамеI"Iтирующ!lх данную деятеjIьность

12. Порядок организации питьевого режцма в школе

12. I1итьевой реiкиlи в общеобразовательнtrй орга,низации. а Taкxte 11ри провелеI{].{I-1
МаССОВЫХ П,tеРОПРltятиЙ с }аlастием детеЙ долхiен осуществлrIться с соблюдениеNI
с;]еl1!ющих требований:

- ПИТьевая вода- испоjIьзуе\,Iая для организации пр{тьевого режима детей. дOп/кна
С{ЭОТВеl'СТВОват'ь требованиям безотlасностт.t- установ_iIенны\.{ деЙств_чrоп{ип.r
законодательством:

- питьевот1 режиrт Jojriкeн быть организован посреjlс.гво\{ ycTaHoBKpI стационарньIх
питьевых фонтанчиков, у,стройств д-пя выдачI{ воды, выдачи vnaкoBaнHoli питьевой водьi
или с использованием кипяченой питьевой воды. Чаrла стационарного питьевOг0
фонтанT ика дOлlriна ежедневно обрабатьiватьL:я с ilрименением моюrцих lt
Дезинфиlu.lруrоrцих средств.

Ilp" проведении массовых }fероприятий д.lllIтеIьностьiо более
? часов каждый ребенок должен быть обеспечетr доIтоjIните_пьно бутилr.rрованвоii
питьевой (негазированной) волой про\,{ышленного производства- дневноt1 запас котtlрой
во вреN,iЯ N{ерOприяТия дO,тIжеН состав.lrятЬ не Nreнee 1.5 литра на однOго ребенка.
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ГIри органI,{зацi-{,.l fIlIтъевого режиь{а с испо.пьзованиеN,{ упакованной пrTTbeBol"t
воды прол,Iышленного производства. }iстановок с дOзированным роз.rIивом упакованной
питьевот1 волы (кулеров). кипяченоЙ воды долх{но быть обеспечеЕо }Iа"rIичие посуды из
РtlСчета коjIичес,Iва обсл.чrкиваемых (списiTчногL) состава), изготовлениоЙ из материzu]ов.
ilредназЕаlIенныХ лля контакта с пищевоI'1 продr-кцией, а также отдельньж
проL,{аркированньiх подносов для чистOй и испо;Iьзованной ттос)ды; контейнероlз д"lтя
сбора использованноЙ посуДы одноразового приN,{енения, Упакованная (бутилировант-rая)
]1итьевая вода доп},скается к вь]даче детя}{ при на-rtичии докуýlентов. подтtsерiltдаrощих её
пРОиСхOждение. безопасность и качествоi соответствие упакованrrоЙ rтитьевоЙ воды
обяза,ге.r ьн ыrl требован ия \l.

Кулеры доляi}Iьi размеIлаться в местах" не подвергающихся ll0паданию
прямых со-ilнечных лучей. Кчлеры до-Iiliньi подвергаться мойке с период}rчностью_
rtРедvСмотренноЙ инстрYкциеЙ по экспл\,атаI{!iи. н(_-) не реже ()дного раза в семъ днеЙ.
МОйКа Кулера с применениеlч{ дезинфекцltонного средства дол)Idна провоj{итIrся FIе реже
одного раза R тlDи л,{есяLIа.

/JОпускается организация питьевOго pe)lшMa с испоjlьзованI{ем кипя.lеной
питьевой воды: при yсловlrи собlюдения с,lед\-ющrlх требований:

] кипятить водч H}.jKHo не l{енее 5 ,rritHr-T:

i до раздачи детям кипяченая вода должна быть охлаrrtдена до комнатной
те},{пературы непосредственtlо в еL{кости. где она кипятилась;

i cь{eнy водь] в емкости д:rя её раздачи необходил,lо проводить не реже, чем через З
ЧаСа. 11ерел сменоЙ кипя.iеноЙ воды е\4кOсlть дол}кна полностью освобождаться 0т
0Статков воды, лро},Jываться в соответстви}{ с инструкциеri цо прав}lлам N,{ытья Kl,xoHHoli
гIОсуды, ополаскиваться. Время смены кипяченой воды до-ц}кно отý{ечаться в графике"
ведение которого осуrцествляется организацией в шроизвольrтой форrчrе.

13" Права и обязанности родителей (законных предст,авIrтелей)
обучаюrцихся

Родители (законные представители) обучакlщихся l{меют право:
l подавать заяв-цение на обесrтечение сtsоих детей ;tьготным питаниеl{ в слyчаях.

предусмотренных лействl,юrци\,{!I нор]иат}tвными правовьIми акта},{и ;

через родитеjrьские коN{итеты и LIHbie органы гOс_yдарственно-общественного ]rлравления;
l знакомиl,ьсrt с основныrt (регr-_-lярltыrr) и е7iе]lневны\{ меню, ценаNт[{ на готовую

продукцию в школьной столовой:

] принимать участие в деяте-lьности органов государственно- обшественнсlго
управпения по BoIlpOcaM органIiзации пLlтания обу.rаюш{ихся.

Po;f ители (закоrлные представители) обучаrющи хся обя:заны :

l l llРИ rrРедстаI}лениI1 заявления на льгот}tое питание ребенка предоставитL
аj{МИНИСтРации общеобразовательноЙ организаtiии все необходи_uые док}менты.
предусмотренные действ,чюшими r{орп.{ат рIвными правовымиактами ;

lJ своевременно вттосить ппатJ- за питание ребенка:
._ Своевременно не llоздFIее, че\,I за сiдин день сообщать кпассному рукOвOдителю о

болезни ребенка и-ци его временном отсyтствии в IIIколе для снятия его с питанtlя на
rIериод его фактического отсyтствия;

П СВОевРеменно предуriреждать \.{едицинского работника и к_,lассн()го р_чководителя
об имеющихся y ребенка аллеI)гиLtеских реакциях на проJ)кты питаI]ия:

i l вести рitзъясните:Iьную работ,,ч со своим!1 детьь{и по IIривитию им нilвыкоt]
здорового образа жизни и llрав}lльного питания.

14. Информационно-просветительская работа
оргацизации питания

и мониториýг

образовательная сlрганизация с целью совершенствOвания tlрганIlзации
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IтитаЕия:

орга}lизyет постоянную liнформационно-просветительскук) работч tlo повышIению
уровня культуlrы литания лIIко:Iьников в рамках образовате-:rьной деятеJьности (в
пред\,Iетном сOдержании учебных курсов) и внеучебны.х ь,tероприятий;

офорюrяет и регуjrярно (не рехсе 1 раза в четверть) обновляеr: итiформационньiе
стенды. посвяrцённые вопрOсам форпtирования кулът_\rры пIiтания и здоровсго образа
}1{изни;

}Iзучает ре;ким и рац}iон питания обl,чатоrцихся в домашних yс;lов}lях, пtlтребности
и возil{оItности родителеti в решении воllросов уjтучrlrения качества и организаl{ии
питания обучалошихся с учётом рея{има dэункчионирования образовательной организации,
ilрt]пускЕоЙ способности школьноЙ столовоЙ, обор.чловаI{ия пиrцеб:lока;

орган}lзует систематическую работ1- с родителяIчIи, проволит беседы. _цектории и
дtr]угие },{ероприятия. посвящёi+ные BoIIpoca},I роjти ilитания в форпrировании здоровья
челОвека. обеспечения еiкеllневного сбашансированного питания, рuзви,|,Llя ку"тътуры
питания. 11ривлекаег родитехеl.i к работе с летьLlи шо орган}iзilции досуга и flроIIаганде
здорового образа жизни. лравильного питания в дома[iних условиях;

СОдеЙствует созданию системы обп{ественноl,о инфорr\{ирOвания и общественной
ЭКСпертизы организации 11итания с r,чётоьI широкогс) испоJьзован}ш потенциа_гIа оргаFIа
гОсударственно-обrцественного },правпения. родитеjIьских комитетов классов, органOв
_Vl{енического

Самоуправления" возл,{ожностей со:здания мобртльньш родитеrьских групrr и привлечения
Специацистов :jаинтересованньIх ведомстts и организаций, компетентньж в воIIросах
организации пL{тания:

обеспечивает в части своей комIтетенции ъ,{ежведомствеЕное взаимодействие rr
КООРДинаЦиЮ работы разл}Iчных гOсударствеЕIньш служб и органлтзациЙ по
соверlпенствOванию и контролю за качеством питания:

lIроtsодIrт мониторинг оргаI{изации питанLIя !I знакомит с его рез,чльтатаNrи
Еедаi,Oгическиi.r пepcoнa"lI и родите;tей.

В показатели ]\{ониторинга r\{oжeт входить сJтедующее;

коЛичеоТВо Детей, охваченных пrjтаниеl\{, в то\.{ чис,]Iе ffв}хразовыr\{,

коJиLIество обогащенных и витаr-тиilизирOваннь{х fiродуктов, исло"rьзуе},{ых в
рационе питания;

Количество работников стO-цовых, пOвысивших квашификацию в текушем годY на
городских. краевых, районных кyрсах. сеN{инарах :

ОбеСпе.iенность шиrцеблока столовой сOвремеt{ным технологL{ческим
оборудованием:

_YДОВЛеТВOРеннОсть детеЙ i4 их родl-tтелеt1 органиlзацlтеЙ и качество},!
предос,гав j]яеN,Iого п ита}{ ия.

Вопросьт организации питанr{я (аначлtз ситуаr{ии. Iттоги, проблемьt. l]ез},Jrьтаты
Социологических опросов, предложенrIя по упyчшению IIитаt{ия. формированик) кyхьтуры
{]итаЕI}Iя и др.) не pexte 1 раза в пол},r,одие обсуждаIотся т{а родительских собраниях в
к,qассах. не реже 1 раза в год вьтносятся на обсуждение в рамках общешкольного
собрания, пчбличного отчета.

15. ОтветствеIIность и контроль за оргаЕизацией шитания

ffирект'ор общеобразоватеjIьной органлtзации создаёт чсловия лля срга.низации
качествеIlного питания обучаюrцихся I{ неоет lIepcoнaцbi{yк) ответствен}{ость ,за

организациlо питания детей в школе,
fiиректор шIколы представляет учредите_цю необходимые док\,N{енты по

,Iспользованию деi{еriltых средств на питание обу.rающихся.
РаСПРеде;lение обязанностеt1 по 0ргапизации питан}Iя }.{ежлу лирект,tlро\{,
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работнr{ками пищеб,цока, кладовIIIиком в обра:зовательной организаltии 0тражаются в
лопItностньlх рIнструкцI.tях.

Перел начiLтом новOго ,ччебного гOда дrrректором шкOлы издается приказ о
Еа:]начении пиllа. ответственного за питание в обrцеобразовате;rьrrой организациi,1.
создании коL,lttссии шо кон-гро-lю за орr,аIrи:]ациеl,i la качеством питанtlя- бракершку готовой
fiродукции, определяются их функционатьные обязаннOсти.

KoHTpo:rb организации питания в общес,lбразовате_пьной организi}ции
осуrцествляют дрtректOр, медицинский работrrик, кON,IIIссия по контролю за организацией и
качество]\1 питания" бракера;ку готовой продукции" },тверItденные приказ0}.{ директ()ра
IIIкоjlы и органы са\{OYправjIенLlя в

соответств}ти с IIоjlномочиями) закрепJIеннымLI в Уставе обцеобразовательнOйорганизации.
(Jтветственный (-е) за организаr{и}о питания осуrr{ествjlяет ччет ттитающихся

детеЙ в Хtурнаuе учета посеш{аеlIости детей, а также }.че1] пIrтаюrцихся детей льготной
категорI{и, детей, получаюLцих шитание ilо рIндивидчальному \,{еню,

fiиректор школы обеспе.iивает контро"пь:

l . выполнения догоRоров на закупкY и поставкY проду,ктов питаниr{;
, llаТеРИаЛЬНO-ТеХНИЧеСКОГО СОСтОяния гtол,rешениЙ пищеблtrка. налLILI!{я

необходцимого оборудования. его исшравнOсти;
l. ОбеСШеЧеНия пиrт{еблока обrцеобразовательнолi оргаrrизации и мест fiрие},Iа пищи

ДОСТаТОLIiIЬIN,I КО-{ичес:'гвоА{ сто;rовоЙ и кчхонноЙ пос}iды! спецоде;кдоir, caHrITapHO-
гигиеi]ическими средствами. разделочным оборулованием и уборочным i.rнBeнTape}{;

l] ВылОлнения сутоtIных Hop},I продуктового набора, норд,{ гtотреб_пения пиlцевых
]]eulecTB, эFrерт,етическолi ценности дI{евнOго рациона;

l условий хранения и сроков реа"тизацирI шишевых прOду,ктов.
Комиссия тто контр(,)-[к) за организациеr:t и качеством питания осуществляет

коLлтролъ:
,] качества постyпаюrцих продyктов (ехtедневно): осуrтдествjulет бракера>rr. который

RК-цЮчает контроль целостности уfiаковки и органо_цептиаIескую tlценк}, {внешний вид.
цвет, консистевция. запах и вкус поступающих продуктов и продово_хьственного сырья )_ а
также знакомство с сопроводительной докчл,rентацией (товарно-транспортньш,{рI
накладЁымLI) дек.царацияiч{и. серттлфикатами

соответствия. санитарi{о- эпидеNI}IологическиI,{и зак_.ч}оченияь,{и.
каI{ествеЕныл,fи удостоверенияN,lи- ветеринарны]\{и cпpaBKarltt):

i ] технологии пригOтовления пищи. качества и проведения бракера}ка готовых б_пкlл*

РеЗулътать1 котOрого ея{едневно заЕосятся в 7курнац бракера;rtа готовой пищевой
продукции:

П режипtа отбора и чсловийt храненрlя суточных проб (ежедневно);
! Работы пищеб-пока, его санитарного состояния. режi.IN,tа обработклt посуды,

техЕtологического 0бор}цован}Iя. иI{Rентаря (ежедневно);
i соблюдения прави;т ллтчллой гигиены сотр,vдникаN,{Ir пищеблока с

отrtсткой в l игисническом журнаlе Гежс_tневно;:
i l инфорьтирования ролlrтелей (законньrх предсl,авите"чей) о е}Itедневно},I мен}о с

указаниеr4 выхода готовых блюд {ежедr*евно);
i' выполнения суточньш Hopl.{ питанрtя на одного ребенка;
] выпоjlнен}lЯ норМ поr,реблениЯ основныХ прIщевых вешеств (белков. жиров,

,vг;tеволов)" соотвеIстВия энергетltrlескоl,i lIенностИ (калориЙности) днеi}}ltiгtl рациона
флr:зиологическим потребностям обy.tакlщихся (ежемесячно).

Лицо. oтtsетственное за организацr{ю питания:

координир,чет и контроJlирyет деятельность кJтассных руководителей по
организаци!I ilитаlнлtя;

формирует списки об,ччаюшихся дJlя преitос] авленi.lя питания:
i прелоставляет yказанньlе списки заведук)шеj\,{у шрои:зводство},{ (-еф- повар1,) для

расчета размера средств, необходимых для обесrtечеriия об,ччаютriихся п1,IтаниеlI:
_l ОбеСпе'тиl]ает учёт фактическсrлi посещаемости LIIкопьникаý{и столовой. 0хват

j



питаниеь{, контролир,yет ехtедневный порядOк учетп количества фактически по"iiчt{енных
обliч:-iюц1 рlм ртся горячr{х з автр ак ов по к jlacc ам ;

_- l уточняет ItoJII,lLIecTBo ,I пеl]сонифичrлрованньтй сilисок детей из мапоиil,{уших селrеri.
шРедОставленныЙ территориацьныN,{ чIрав.IIениеIчI сощ}тацьноЙ заrrдиты ЕаселенI]я;

t] представ,1яет на рассмотреi{ие дL{ректору цiколы и (]ргану государственн0_
ОбrцеСтвенного yправления списки обl,чаюп,lихся- находящихся в трулной хtttзяенной
СИТУаЦИи" а так}ке обучающихся с ограниченными во:]tчIожностя\{и здоровья;

иниЦиирует. пазрабатывает и координир,чет работу по форп,lироваЕи}о KYjlbTypb{
пита}{ия]

i l ОСуществJяет r,lt)ниторинг },довдетвOренностi{ качествt_]Nl шкоj]ь}lого пита}1}Iя;

l_i BHocrlT предлох{ен}{я п0 yJlyчшениlо пtlтания.
к-rrассные р),кOводители общеобразовательной организаllии:

- ежеДнеВFrо преДсТаВ-цяюТ л!lЦУ, OTBCTCTBCIIEIOr\{V За орГаниЗацIitо пиТаЕi{я ЗаяВкУ на
кO;IрIчество обучаюrr{ихся на следyющий учебный цетlь;

- еЖеДНеВПО Ее позлнее. чем за 1 час цо прие\tа пкllдLl в денъ кllтанкя J_'тачняют
шредстав"ценн}.tо ранее заl{вк},:

- Ведут етiедневныЙ табе-ць ччета поjт,чtiенньж обч.rающIIмися обедов:

- еженеде"цъно преjIставляк)т лиц},l ответственноN.tу за оргаЕизацию питанйя. данные
rr факти.rеско\.{ коJlItчестве IIрие]\{ов пици по кахiдо}.{,ч обулаrоrцемуся;

- ОСУlЦеСТВj]ЯЮТ в чаСт1I своеЙ коý,IпетеI]ции мOIiитOринг оргаI{изации питания;
* Предус}.{атривают в lIJIaHax воспIlтатепьной работы мероприятия. наIIравленные на

форltирование здорового сlбраза ]к}Iзни об_ччаюшихся. пQтребности в сбалансированноfu{ и
рационаlIЬном питании. с}lстел,{атлlчески вынося] на обсуждение R ходе родите,цьсltр{х
.jOfi РаН И Й В()П РОС ы обес печеl t ия по-l ноцсн Hol о п итан I Iя обrчаiоtцltхся :

- вносят на обсу,rкденлtе на заседаниях ()ргаIrа государственно- обr:{ественного
управJrения" пеJlагогическогO соtsета. совеlцаниях iIри директоре ШреДjIохiения п0
уjlччшен!lк] п]{тания.

f)тветственньтй дежурный rlо школе (лежуряый адмиI{истратор) обеспе.lrлвает
дех{yрстR0 1,чителей и об_ччаюiдихся в поt{ещеt{Ilлt cTcl:tсlBоtf .

Ще;Кl'Рные учителя обеспечrтвают соб,цюденliе ре}itима посеlценI-Iя столовой,
личноЙ гигие}lы обучз**""a", общественньтl"t Iторядок и содеi.iств},ют работникам
столовой ts организации г{итания,
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